
Menus 
Festivos



COUVERT

P Ã O  A R T E S A N A L ,  M A N TE I GA  AROMATIZADA  

E  O  N O S S O  M O L H O

ENTRADA

C R E M E  D E  E S P I NA FRES ,  TÁ R TA R O  

D E  CARABINE IRO  E  O V A S  D E  L U M P O

PREÇO

185,00€  *

92 , 50€  *

M E N U  DISPONÍVEL 

D O S  3  A O S  12ANOS

Menu Consoada TERÇA-FEIRA,

2 4  DE  DEZEMBRO

PRATO DE  PEIXE

B A C A L H A U  FR E S CO ,  P U R É  D E  C E N O U R A  A S S A D A  

C O M  ESPECIARIAS  E  CH I PS  D E  A L H O

*Por  p e s s o a  • O s  va lores  a c ima  refer idos  inc luem o  IVA à  taxa  legal  e m  vigor.

PRATO DE  CARNE

L O M B I N H O  D E  B O R R E GO ,  BATATA GRATINADA, 

L E G U M E S  B A B Y  E  M O L H O  D E  TOMILHO

SOBREMESA

“PARIS  BREST ”  D E  C R E M O S O  D E  P IPOCAS,  

C A R A M E L O  S A L G A D O  E  F O L H A  D E  O U R O

e COCKTAIL  DIGESTIVO

CAFÉ ,  C H Á  E  PET IT  F O U R S  FESTIVOS



Vegetariano

COUVERT

P Ã O  A R T E S A N A L ,  M A N TE I GA  AROMATIZADA  

E  O  N O S S O  M O L H O

ENTRADA

C R E M E  D E  E S P I N AFRES ,  CAVIAR  D E  LIMÃO 

E  E S P A R G O S  V E R D E

PRATOS

C O U V E - F L O R  ASSADA ,  P U R É  D E  C E N O U R A  

E  F R U T O S  S E C O S

T O R N E D Ó  D E  AIPO, BATATA GRATINADA  

E  M O L H O  D E  TOMI LHO  VEGETAR IANO

SOBREMESA

“PARIS  BREST ”  D E  C R E M O S O  D E  P IPOCAS,  

C A R A M E L O  S A L G A D O  E  F O L H A  D E  O U R O

e COCKTAIL  DIGESTIVO

CAFÉ ,  C H Á  E  PET IT  F O U R S  FESTIVOS

185,00€  *

92 , 50€  *

M E N U  DISPONÍVEL

D O S  3  A O S  12ANOS

Menu Consoada TERÇA-FEIRA,

2 4  DE  DEZEMBRO

Criança

ENTRADA

S O P A  GLÓRIA

*Por  p e s s o a  • O s  va lores  a c ima  refer idos  inc luem o  IVA à  taxa  legal  e m  vigor.

PRATO

“ CORDON  BLUE ”  D E  F R A N G O  

C O M  TAGLIATELLI  S A L T E A D O

SOBREMESA

C H E E S E C A K E  C O M  C O M P O T A

D E  M O R A N G O S  E  R A S P A  D E  LIMA





Vegetariano

COUVERT

P Ã O  A R T E S A N A L ,  M A N TE I GA  AROMATIZADA  

E  O  N O S S O  M O L H O

ENTRADA

C O G U M E L O S  ERYNGII, B A B A  GANOUSH ,  

M O L H O  D E  C H A M P A N H E  E  P E R O L A S  D E  LIMÃO

PRATOS

GNOCHIS  D E  A B Ó B O R A ,  M O L H O  DE  

E S P I N A F R E S  E  L A S C A S  D E  A M Ê N D O A

ou

RAVIOLI D E  C O G U M E L O S  E  G E M A  TRUFADA,  

E  F O L H A S  B A B Y

SOBREMESA

“ ENTREMET ”  D E  P Ê S S EGO ,  L A V A N D A  E  A M Ê N D O A

e VINHO D O  PORTO ,  V A L L A D O  2 0  A N O S  

CAFÉ ,  CHÁ ,  E  PET IT  F O U R S  FESTIVOS

PREÇO

185,00€  *

52 , 50€  *

M E N U  DISPONÍVEL

D O S  3  A O S  12ANOS

Menu de Natal QUARTA-FEIRA,

25  DE  DEZEMBRO

Criança

ENTRADA

C R E M E  D E  E R V I LH AS  C O M  B A C O N  C R O C A N T E

*Por  p e s s o a  • O s  va lores  a c ima  refer idos  inc luem o  IVA à  taxa  legal  e m  vigor.

PRATO

PE ITO  D E  F R A N G O  C O M  A R R O Z  D E  C E N O U R A  

E  L E G U M E S  S A L T E A D O S

SOBREMESA

LEITE  C R E M E  C O M  S O R B E T  D E  F R A M B O E S A



AGRADECEMOS  QUE INFORME A NOSSA EQUIPA DE  RESERVAS DO 

RESTAURANTE DE  EVENTUAIS ALERGIAS OU RESTRIÇÕES ALIMENTARES.

INFORMAÇÕES & BOOKINGS

RESERVATIONS.LISBOA@VALVERDELIVING.COM

EVENTS.LISBOA@VALVERDELIVING.COM

+351 210 9 4 0  3 0 0

Avenida da  Liberdade, 164 L isboa 
www.valverdehotel.com

http://www.valverdehotel.com/
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